
Weißwein

Jacob Schneider Riesling Fl. 0,75 l: 26,50 €

Riesling | Deutschland Nahe
trocken, frisch & spritzig

Diehl Sauvignon Blanc Fl. 0,75 l: 28,00 €

Sauvignon Blanc | Deutschland Pfalz
trocken, leicht & frisch

Offene Weißweine

Wir halten immer einen guten „Trockenen“ für Sie bereit. 
Bitte fragen Sie uns. 

Weinschorle Glas 0,2 l:   4,50 €

Rosé

Kiefer „Schmetterlinge im Bauch“ Fl. 0,75 l: 23,00 €

Dornfelder & Spätburgunder | Deutschland Baden Glas 0,2 l:   6,50 €

feinherb, saftig & harmonisch

Alle Weine enthalten Sulfite.
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Glas 0,1 l:   3,00 €

Glas 0,2 l:   5,20 €

Karaffe 0,5 l: 12,00 €

Karaffe 1,0 l: 20,00 €



Rotwein

San Marzano I Tratturi Fl. 0,75 l: 26,00 €

Primitivo | Italien Puglia
trocken, vollmundig & fruchtbetont

Aires Hautes Tradition Fl. 0,75 l: 33,00 €

Grenache, Carignan, Syrah | Frankreich Languedoc-Roussillon
satte Frucht, vollmundig, mineralisch-frisch

Kiefer „Die Freude teilen“ Fl. 0,75 l: 23,00 €

Spätburgunder & Dornfelder | Deutschland Baden Glas 0,2 l:   6,50 €

rassige Würze, harmonische Restsüßeu

Offene Weine:

Wir halten immer einen guten „Trockenen“ für Sie bereit. 
Bitte fragen Sie uns

Weinschorle Glas 0,2 l:   4,50 €

Alle Weine enthalten Sulfite.
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Glas 0,1 l:   3,00 €

Glas 0,2 l:   5,20 €

Karaffe 0,5 l: 12,00 €

Karaffe 1,0 l: 20,00 €



Prosecco/Sekt

Prosecco Superiore D.O.C.G.

Conegliano-Valdobbiadene

Vino Spumante – Extra Dry. Gereift nach der Charmat-Methode. 
Von strohgelber Farbe, zeichnet sich dieser Prosecco durch sein elegantes und 
feines Bukett aus, in dem sich deutliche Töne von Früchten und Blumen finden. 
Seine charakteristisch spritzige Frische, seine harmonischen Fruchtnoten und 
sein angenehm trockener Charakter machen ihn zu einem optimalen Aperitiv, 
aber auch zu einem köstlichen Begleiter leichter Vorspeisen und Fischgerichte.
Herkunft: Italien, Region: Venetien, Conegliano-Valdobbiadene
Rebsorte: 100% Glers (Prosecco). Enthält Sulfite.

Flasche 0,75 l: 28,00 €

Brut Dargent - Blanc de Blancs - Chardonnay

Quality French Sparkling Wine – Brut
Dieser erstklassige Sekt begeistert durch seine feinperlige, spritzige Art.
Gereift nach „Methode traditionelle“ im klassischen Champagner-Verfahren 
(Flaschengärung): duftig, fein, schlank und gehaltvoll.
Herkunft: Frankreich, Region: Jura
Rebsorte: 100% Chardonnay.  Enthält Sulfite.

Flasche 0,75 l: 28,00 €

Piccolo 0,2 l:   8,00 €

Alle Schaumweine enthalten Sulfite.
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Bier

Stauder Pilsener vom Fass 0,25 l €2,80 
Stauder Pilsener vom Fass   0,4 l €4,50 
Dortmunder Bergmann Bier Flasche     ,33 l €3,50 
Stauder Pilsener alkoholfrei Flasche   0,33 l €3,50 
Frankenheim Alt Flasche   0,33 l €3,50 
Erdinger Weißbier Flasche     0,5 l 4,80 €
Erdinger Weißbier alkoholfrei Flasche    0, 5 l €4,80 
Tut Gut Malzbier Flasche   0,33 l €3,50 
Alster/Radler/Krefelder Glas        0,25 l €2,80 
Alster/Radler/Krefelder Glas          0,4 l €4,50 

Aperitif

Lillet Wild Berry Glas 0,2 l 6,50 €
Aperol4,8 Spritz Glas 0,2 l 6 €,50 
Campari4,8 Orange / Soda Glas 0,2 l €5,50 
Martini Bianco 5 cl 6,50 €
Noilly Prat French Dry Vermouth 5 cl €6,50 
Sandemann Sherry Fino 5 cl €5,60 
Osborne Sherry Medium 5 cl €5,60 
Longdrink Glas 0,2 l €5,50 

Die Zusatzstoff-Liste finden Sie am Ende der Speisenkarte.
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Alkoholfreie Getränke

Schlossquelle Mineralwasser Flasche 0,25 l €2,60 
Schlossquelle Mineralwasser Flasche 0,75 l €6,30 
Tafelwasser still Karaffe 0,5 l €3,00 
Tafelwasser still Karaffe 1,0 l €5,00 
Coca Cola4,7 0,2/0,4 l €2,70/4,80 
Coca Cola light4,6,7,10 0,2/0,4 l €2,70/4,80 
Coca Cola Zero4,6,7,10 0,2/0,4 l €2,70/4,80 
Fanta1,4 0,2/0,4 l €2,70/4,80 
Sprite1 0,2/0,4 l €2,70/4,80 
Schweppes Tonic Water8 0,2 l €3,20 
Schweppes Bitter Lemon8 0,2 l €3,20 
Schweppes Ginger Ale 0,2 l €3,20 
Schweppes Russian Wild Berry 0,2 l €3,20 
Apfelsaft 0,2 l €3,20 
Orangensaft 0,2 l €3,20 
Johannisbeernektar Flasche 0,2 l €3,20 
Sauerkirschnektar Flasche 0,2 l €3,20 
Apfelschorle Glas 0,2/0,4 l 2,7 €0/4,80 
Johannisbeer-/Kirschschorle Glas 0,2/0,4 l €2,70/4,80 

Warme Getränke

Kaffee Crema7 €2,70 
Espresso7 €2,40 
Doppio (doppelter Espresso)7 €3,80 
Espresso Macchiato7 €3,20 
Cafe coretto7 - Espresso mit Grappa €5,20 
Cappuccino7 €3,80 
Latte Macchiato7 €4,50 
Milchkaffee7 €4,50 
Kakao €3,50 
Kakao mit Sahne €4,50 
Tee, diverse Sorten €2,70 

Wir bieten auch Haferdrink und laktosefreie Milch an.
Die Zusatzstoff-Liste finden Sie am Ende der Speisenkarte.
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Digestif

Aalborg Jubiläumsaquavit 2 cl €3,50 
Averna/Ramazotti 4 cl €5,50 
Baileys Original 2 cl €3,50 
Bacardi White Rum 2 cl €3,50 
Calvados 2 cl €3,50 
Fernet Branca 2 cl €3,00 
Gordons Dry Gin 2 cl €3,50 
Grappa di Chardonnay/di Prosecco 2 cl €3,50 
Grappa Stravecchia braun 2 cl €3,50 
Havana Club Rum 3 anos 2 cl €3,50 
Jägermeister 2 cl €3,50 
Jim Beam Bourbon Whiskey 2 cl €3,50 
Moskovskaya Wodka 2 cl €3,50 
Obstbrände (Williams, …) 2 cl €3,50 
Osborne 103 Brandy de Jerez 2 cl €3,50 
Steinalter Haldengeist aus dem Ruhrgebiet 2 cl €3,30 
Vecchia Romagna Brandy 2 cl €3,50 
Weizenjunge Korn aus dem Ruhrgebiet 2 cl €3,00 
12er Ouzo 2 cl €3,50 

Die Zusatzstoff-Liste finden Sie am Ende der Speisenkarte.
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Spezialitäten aus dem Ruhrgebiet

Weizenjunge

„Nur 2 km vom Hotel, direkt am Leithebach, in der ehemaligen Bauernschaft 
Leithe liegt heute noch der Hof Schulte-Kemna. 

Auf dem alten Gutshof „Kemenate“ (Kemna), der von einem Schultheiß 
(Schulte) der Äbtissin von Essen verwaltet worden war, wurde im Zuge der 
Industrialisierung eine Brennerei errichtet, die seit 1879 den westfälischen 
klaren Schnaps „Weizenjunge“ herstellt.

Bei der Plünderung der Alkoholvorräte am Ende des
Krieges kam es zu einem Brand, der viele Menschen das
Leben kostete. Die Gebäude wurden später nur noch
zum Teil wiederaufgebaut. Aber der „Weizenjunge“ wird
immer noch nach der alten Rezeptur gebrannt.

Die Ortschaft Leithe lag auf der alten Grenze zwischen
Sachsen und Franken, der heutigen Grenze zwischen dem
Rheinland (Essen-Kray-Leithe) und Westfalen
(Wattenscheid-Leithe).

Diese traditionsreiche westfälische "Kornspecialität aus
dem Ruhrgebiet hat die Zeiten überlebt und wird noch
heute in vielen Kneipen ausgeschenkt. Das besondere
Brennverfahren, der hohe Malzanteil und halbjähriges
Lagern machen den „Weizenjungen“ zu einem
mildwürzigen Genuß und Erlebnis mit 36% vol.“ 

Auch im Rheinland sehr beliebt.

€2 cl: 3,00 
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Spezialitäten aus dem Ruhrgebiet

Steinalter Haldengeist

Dieser Kräuterlikör mit 30% vol. wird nach einem Originalrezept von der 
„Alten Drogerie Meinken in Crange“ hergestellt.

Annemarie Meinken hat bedingt durch ihr Alter (80 Jahre) im Jahre 2007 ihr 
Geschäft, die „Alte Drogerie in Crange“, Hauptstraße 408, zum Erhalt der 
Tradition an ihren Enkel P. Meinken weiter gegeben, welcher die Firma als 
Familienbetrieb weiterführt und die geheimen Überlieferungen einiger 
Spirituosen bewahrt. 

„Zu einer Zeit, als sich noch die Förderräder der Zechentürme unserer Heimat 
drehten und die braven Bergleute noch in die Tiefe des Ruhrgebietes einfuhren, 
da lebten dort in den Stollen und Gängen kleine Berggeister, welche dem einen 
oder anderen Bergmann erschienen. Still und friedlich wohnten sie in den 
Kohleflözen und arbeiteten emsig fort. 

Einige der kleinen Berggeister waren bei der Arbeit unachtsam und wurden 
versehentlich mit den Kohleloren aus dem Bergwerk gefördert. Sie lebten so 
dann in den Wäldern und Wiesen der anliegenden Halden im Ruhrgebiet.

Einer dieser Berggeister übergab einem braven
Branntweinbrenner aus Dankbarkeit, da dieser ihn
beherbergt hatte, ein uraltes Rezept, welches einen
leckeren Trunk beschrieb. Aus diesem Trunk brannte der
Brenner zu Erinnerung an den Berggeist den ,Steinalten
Haldengeist aus dem Ruhrgebiet', ,welcher, in Maßen
genossen, die Gemüter erhellt und frohe Stunden verschafft.

Wer in klaren dunklen Nächten die Halden unserer Heimat
beobachtet, wird ein kleines grünes Lichtlein tanzen sehen;
dann wird er wissen, dass der ,Haldengeist' seine wachsame
Runde abschreitet.“

Auch zum mitnehmen!

€2 cl: 3,30 
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Liste der Zusatzstoffe

1 = mit Konservierungsstoff

2 = mit Geschmacksverstärker

3 = mit Antioxidationsmitteln

4 = mit Farbstoff

5 = mit Phosphat

6 = mit Süßungsmittel

7 = koffeinhaltig

8 = chininhaltig

9 = geschwärzt

10 = enthält eine Phenylalaninquelle
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